
* Potrebbero essere utilizzati prodotti congelati

Prodotti che provocano allergie o intolleranze: 1 cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro; 2 uova e prodotti a base di uova; 3 arachidi e prodotti a base di
arachidi; 4 latte e prodotti a base di latte; 5 soia e prodotti a base di soia; 6 frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi e loro prodotti; 7 sedano e prodotti a base di
sedano; 8 senape e prodotti a base di senape; 9 semi di sesamo e suoi prodotti; 10 anidride solforosa e solfiti; 11 lupini e prodotti a base di lupini; 12 molluschi e prodotti a
base di molluschi; 13 pesce e derivati; 14 crostacei e prodotti a base di crostacei; 15 fave.

Castagnaccio                                     7
con panna montana
(4, 6)

Cantucci e vin santo                       7
(1, 2, 4, 6, 10)

Ricotta dell’Oasi                               7
con frutti di bosco                           
(4)

DOLCI

Casa Luigi

Tagliere affettati e formaggi       30
                           
con mondiola, finocchiona, prosciutto
crudo, rigatino, salame, caciotta,
formaggio al pepe, formaggio al
peperoncino, formaggio stagionato,
formaggio saporito, neccio con ricotta e
miele, panzanella croccante, pappa al
pomodoro
per 2 persone
(1, 2, 3, 4, 6, 7, 8, 9, 10, 13)

PIATTI FREDDI

Pappa al pomodoro                  16
(1, 7)

Caprese                                        15
(4)

Insalata nizzarda                       16
patate, uovo, fagiolini, tonno,
acciughe e salsa vinaigrette
(2, 3, 7, 10, 13)

Verdure alla griglia                    15
e mozzarella                        
(4)

TAGLIERI

Tagliere vegetariano                30
                           
con bruschetta al pomodoro, caciotta,
cinque e cinque ceci, fagioli cannellini,
formaggio al pepe, formaggio al
peperoncino, formaggio saporito,
hummus, neccio con ricotta e miele,
panzanella croccante, pappa al pomodoro
e sformatino di verdure
per 2 persone
(1, 2, 3, 4, 6, 7, 8, 9, 10)


